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R Objetivo <> Dirigido a

Empresas dedicadas a la elaboracion, procesamiento, empacado y

Aplicar los lineamientos del 21 CFR 113 y 21 CFR 114 para gestionar, almacenamiento de productos alimenticios que se destinen a los

evaluar, supervisar y garantizar que los procesos establecidos EEUU de productos acidificados, envasados herméticamente

cubran la regulacion de EEUU sellados, envasado aséptico y productos enlatados de baja acidez
y acidificados.

Supervisores, operadores de autoclaves o sistemas asépticos,
gerentes y auditores.
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@ TEMARIO

1. Introduccion

2. Microbiologia de alimentos procesados térmicamente
3. Principios de alimentos acidificados

4. Principios basicos del procesamiento termico

5. Principios de saneamiento en plantas procesadoras de
alimentos

6. Manejo de envases para alimentos

7. Registros y documentacion

8. Maquinaria, instrumentacion y operacion de los sistemas
de procesamiento térmico

9. Autoclaves estacionarias

10. Procesamiento en autoclaves estacionarias con
sobrepresion

11. Autoclaves hidrostaticas

12. Autoclaves de rotacion continua

13. Autoclaves de lotes con agitacion

14. Sistemas de procesamiento y envaso aséptico

15. Doble cierre en envases de metal y plastico

16. Cierre para envases de vidrio

17. Envases flexibles y semi-rigidos
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