
FSSU

FOOD SAFETY TRAINING UNIT

ETIQUETADO PARA ALIMENTOS
Y BEBIDAS PARA MX Y EE.UU

TEMARIO DE CURSO

Conocer los requisitos regulatorios para el etiquetado de
alimentos que se exportan a Estados Unidos, de acuerdo
con los criterios de la U.S FDA, así como comprender a detalle 
las modificaciones realizadas a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, 
así como la condiciones de su aplicación para lograr un 
etiquetado correcto de alimentos y bebidas.

• Personal del área de investigación y desarrollo y calidad.
• Personal encargado del etiquetado legal.
• Profesionales de la industria de alimentos.
• Auditores Internos

MODALIDAD

OBJETIVO

TEMARIO DEL CURSO

DIRIGIDO A

Online
DURACIÓN

16 Horas
UNIDAD SIALICO

FSSU / ECU

CONOCE TODOS NUESTROS CURSOS Y WEBINARS EN E X P E R T S  I N  F O O D  I N D U S T R Ywww.sialico.com

Modulo 1
Introducción al Etiquetado
de Alimentos en EE.UU
• Marco Regulatorio de Productos 
Alimenticios en EE.UU
• Productos Regulados bajoU.S FDA
• 21 CFR 101 y Principales Cambios
en el Etiquetado Nutrimental
• Glosario y Definiciones

Módulos 2,3,4 y 5
• Descripción de la información en una 
etiqueta de producto alimenticio
• Panel principal (PDP) y PDP alternativos
• Contenido neto e identidad del producto
• Panel de información
• Ingredientes
• Información legal del responsable sanitario

Módulos 6
• Determinación de la porción y RACC
• Reglas de redondeo 
• Fuentes de información nutrimental
• Presentación de información nutrimental 
• Tablas de información nutrimental 
• Nutrimentos obligatorios y opcionales

ECU

ETIQUETADO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS EN CONFORMIDAD CON U.S FDA



FSSU

FOOD SAFETY TRAINING UNIT

ETIQUETADO PARA ALIMENTOS
Y BEBIDAS PARA MX Y EE.UU

TEMARIO DE CURSO

TEMARIO DEL CURSO
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Módulo 1
• Generalidades
• Antecedentes
• Reglamentos y normas de referencias d. Artículos Transitorios – Entrada en vigor y fechas de aplicación.

Módulo 2
• Especificaciones
• Instrucciones para el uso e Información adicional
• Etiquetado nutrimental
• Presentación de los requisitos obligatorios e. Cálculos
• Declaraciones de propiedad, nutrimentales y saludables
• Leyendas precautorias

Módulo 3
• Evaluación de la Conformidad

Módulo 4
• Documentos publicados en temas de Modificación a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010

ECU

CURSO TEÓRICO - PRÁCTICO DE LA NOM-051-SCFI/SSA1-201


